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SFOGLIATA R$63,20

Elaborada a partir de massa folhada, recheada com Mozzarella Fior de Latte e
servida com geléia de frutas vermelhas e mel.

INSALATADEFICHI R$69,90

Mix de folhas verdes, figos frescos, queijos mozzarella de bufala cereja, presunto
parma e nozes.

BURRATA  R$69,90

Mozzarella de bufala recheada com stracciatella, queijo cremoso derivado
da mozzarella. Acompanha molho pesto de manjericéo e tomates confit.
Guarnecida com fatias de focaccia.

LAGOSTIM AL SAUVIGNON BLANC  R$89,90

Caldas de lagostim cozidas na manteiga ao molho de ervas e finalizadas
com vinho branco sauvignon Blanc, realgando sua acidez. Servido com um
coracdo de alcachofra.

BURRATA AL PISTACCHIO E MIELE TRUFADO  R$129,90

Burrata cremosa finalizada com pistache siciliano, mel trufado, presunto
parma crocante e servido com focaccia artesanal.

POLVO MEDITERRANEO  R$139,90

2 tentdculos de polvo grelhados na manteiga de ervas servido com creme de
batata defumada, tomates confit e farofa crocante.

TABUADEFRIOS  R$129,90

Montada com presunto de parma, salame, queijos provolone, gorgonzola e
brie, mel, azeitona azapa, reducéo de molho balsémico, nozes e daomascos.
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RAVIOLI STRACIATELLA AO MASCARPONE & GAMBERI R$139,40

Ravioli artesanal recheado com stratiatella ao mascarpone, com molho de
manteiga e limé&o siciliano, servido com camardes grelhados.

SALMONE AL CHAMPAGNE R$119,30

Salmado grelhado servido com puré de mandioquinha trufado, molho leve de
espumante rosé e farofa crocante.

LINGUINE NERO CON LAGOSTIM  R$124,20

Massa negra preparada na manteiga de ervas, bisque suave, servida com
caldas de lagostim.

RAVIOLI DE CORDEIRO AO MOLHO DE LARANJA R$131,60

Ravioli recheado com cordeiro confitado servido com redugdo de laranja de
vinho tinto.

TORNEDOR DE MIGNON AO BRIE  R$109,80

Medalhdo de mignon envolto em parma ao molho de brie, servido com
fettucine Alfredo.

CARBONARA AL TARTUFO R$123,70

Vers@io premium do tradicional carbonara, elaborado com pancetta
artesanal, grema cremosa, azeite tartufo bianco e trufas negras.

FILETTO MIGNON CON SALSA DOLCE ALGORGONZOLA R$117,40

Medalh&o mignon servido com gnocchi de mandioquinha amanteigado e
molho de gornzola dolce.

SALMAO AL PISTACCHIO R$128,90

Salmd&o em crosta de pistache, servido com puré de mandioquinha e
molho citrico.

BACALHAU A PORTUGUESA R$149,90

Posta de bacalhau Gadus Morhua, batata, pimentdes vermelhos e amarelos,
ovos, azeitonas chilenas, tomate confit e arroz branco.
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SFERA DI CIOCCOLATO EFRUTTA R$39,81

Esfera de chocolate flambada ao conhaque, recheada com uma tartelete
de morango, manga, kiwi, banana e mirtilo.

POSITANO DE NINHO COM LIMAO R$39,90

Sobremesa inspirada nos limées sicilianos da regidio de Positano, localizada
no sul da Itdlia. E servida em formato de limdo siciliano, recheada com
creme de leite ninho e um toque de limd&o. No prato acompanham raspas de

chocolate e améndoas. Usamos corante alimenticio amarelo para produgdo.

PANNA COTTA R$36,60

Tipica receita italiona & base de creme de leite, leite e baunilha, servida com
calda de frutas vermelhas.

PERA AO VINHO R$38,30

Pera cozida lentamente no vinho, servida com creme inglés e nutz de
castanhas e chia douradas no caramelo.

PUDIMDELEITE R$35,60

Cldassico pudim brasileiro de leite condensado, textura cremosa e calda de
caramelo dourado.

PETIT GATEAU R$39,90
Bolo de chocolate com recheio cremoso, acompanhado de sorvete de vanilla.
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AGUAMINERAL(BIOML) .. voveeeeeieeeeeeennnn. R$8,90
AGUA MINERALCOMGAS(310ML) ..........ccvveeennn.. R$8,90
ACQUA PANNASEMGAS (BO5ML) .....oevvvveeenennnn.. R$28,70
AGUA PERRIERCOMGAS (B30ML) .....ovveeeeeannnn.. R$26,20
AGUA SAN PELLEGRINO COM GAS (505ML) ............. R$33,30
SUCODELARANJA(400ML) .. eoveeeeeeeieieeeeaeenen. R$14,70
SUCOS NATURAIS (400ML) ...ovniinininininenennnnn. R$15,90

(liméio/ abacaxi/ morango/ maracuijé/ abacaxi com horteld)

COCA-COLA (LATAS50ML) ......cuueeeeeenaaennnnn. R$9,80
COCA-COLA ZERO (LATA350ML) ..evvvvneennnnnnnnn. R$9,80
GUARANA ANTARTICA (LATAS350ML) ....ovvvvnennnn.. R$9,80
AGUATONICA (LATAB50ML) ...vnveeiineneenenennnn. R$9,80
CAFEEXPRESSO ++v+vvvvevesessecansasacsncassnnannnnns R$8,90

Sugestdo: experimente café expresso com Licor 43 por R$

TAXA DE ROLHA (POR GARRAFADE750ML) ............. R$80,00
{', - ~ P ~ j}w
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COQUETEL DE MANGA COM LIMAO SICILIANO . ... ........... R$29,60

Manga, liméo siciliano e horteld.

COQUETEL DE MANGA COM LIMAO SICILIANO ................ R$34,70
Amora, mirtilo, framboesa e morango.
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AMARULACREAM ... it ittt iiieiieeenenn R$54,30
Amarula, sorvete de creme, vodka, chantilly e leite condensado
MOSCOWMULE ..ottt iieeeaen R$39,90
Schweppes de gengibre, vodka, suco de liméo e espuma de
gengibre.
KIRROYALE . ...ttt i i it ittt teeeanennn R$32,00
Espumante Brut, licor de cassis e cereja.
NEGRONI ...t i i it ittt iaeen R$49,00
Vermouth, Campari, gin e laranja.
CAIPIRINHASAGATIBA . ..ttt ittt R$37,90

Cachaga Sagatiba, aglcar e fruta da estagdio, a escolher entre
limé&o/ abacaxi/ morango/ maracujd/ abacaxi com hortelé/
frutas vermelhas

CAIPIROSKA DE SMIRNOFF
Vodka, acucar e fruta da estacdo, a escolher entre liméo
abacaxi ?morango/ maracujd/ abacaxi com horteld/ frutas
vermelhas.

R$39,40

oooooooooooooooooooooooooooooooo

CAIPIROSKA DE VODKA ABSOLUT
Vodka, acucar e fruta da estacdo, a escolher entre liméo
abacaxi ?morongo/ maracujd/ abacaxi com horteld/ frutas
vermelhas.

R$49,90

oooooooooooooooooooooooooo

SAQUERINHA

Saqué, agucar e fruta da estacéo, a escolher entre liméo/
abacaxi/ morango/ maracujé/ abacaxi com horteld/ frutas
vermelhas.

R$37,90

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN CITRICO

Gin, rodela de limdo tahiti, im&o siciliano, laranja, alecrim, dgua
ténica e gelo.

R$43,90

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

GIN FRUTAS VERMELHAS
Gin, amora, framboesa, morango, dgua ténica e gelo.

R$41,00

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

AN

< B e 5







< DAL GIARDINO >




Parrilfa Dil Giardine

IZZERIA & TRATTORIA

Menne

Carneg — -
Ribaye Waygu (300g) 189,90 Fraldinha Red (600g, com baixa quantidade
de gordura. Serve 02 pessoas) 229 90
Filet Mignon (300 119,90
gnon (3009) Prime Rib (650g, serve 02 pessoas) ___ 239,90
Picanha (300g) 199,90  Tomahawk (700g, serve 02 pessoas) . 298,00

T-Bone (550g, serve 02 pessoas) 177,90
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Todas as carnes incluem os seguintes acompanhamentos:

 Farofa de bacon crocante;
 Arroz biro-biro (elaborado a partir de arroz, bacon, ovos, batata palha e cebolinha)
*Por¢do extra no valor de R$13,90;
e Vinagrete;
e Chimichurri (mistura de ervas frescas com alho, cebola roxa, azeite e vinagre de vinho tinto);
« Feijdo tropeiro *Porcdo extra no valor de R$13,90

Peseades - -
Abadejo (200g) 119,90 74%‘%'&4@%%153 Wﬁ)

Salmdo (200g) 109,90 * Farofa de banana nanica;
* Arroz de camardo cremoso;

Pin 2 109,
intado (200g) 0,90 e Puré de abébora cabotid.

Pescada Amarela (200g) 111,90




